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ECEVIT CORBASI (KASTAMONU)

Aydogan Aydogdu - Metin Mizrak

1 su barda@ haslanmig piring
15 gr. Margarin
15 gr. Tereyagi
100 ml. Et Suyu
11t. Su

5 gr. Kuru nane
5¢r. Tuz

20 gr. Kirmizibiber
48 gr. Un

120 gr Yogurt

2 adet Yumurta

Margarin ve tereyagi tencereye konulur ve eritilir.

Eriyen yagin Gzerine kuru nane ve tuz eklenir, suyu da ilave edilip kaynamaya birakilir.

Bagka bir kapta, un, yogurt, yumurta giizelce karistirilir, gorbanin terbiyesi hazirlanir.

Terbiyenin kesilmemesi icin kaynayan sudan bir miktar alinir ve terbiye ilitilir, ilitilan terbiye kaynayan suyun
icine karistirilarak ilave edilir. Tekrar kaynayinca haglanmig piring eklenir.

Bir tavada yag eritilir, icine pul biber eklenerek sosu hazirlanir.

Bir servis tabagina alinan gorbanin Gzerine sosu eklenerek servis edilir.

-

| \“M ) ;; ;__

© lezzetler.com tarif no:130572 « adi:Ecevit Gorbasi (Kastamonu) « génderen:siraze « indirme tarihi:03.05.2025 - 01:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ecevit-corbasi-kastamonu-vt81814
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/ecevit-corbasi-kastamonu-130572.jpg
http://www.tcpdf.org

