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EBRULU BASTON KURABIYE

Malzemeler:

1 paket margarin ya da tereyagi
1 su bardagi +2 ¢orba kasigi pudra sekeri
1 su bardagi misir nisastasi

1 adet yumurta

1 tath kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

1 dolu corba kasigi kakao

1 adet yumurta

Yarim ¢ay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Yapimi:

Yumusak margarin, yumurta ve seker parmak uglariyla karistirilir. Uzerine nisasta, kabartma tozu, tuz, vanilya
ve ele yapigmayan, orta sert hamur olana kadar elenmig un katilir. Hamur ikiye boltndr. Yarisina kakao katilir,
yogrulur. Kakaolu hamurdan yarim ceviz kadar, beyaz hamurdan yarim ceviz kadar pargalar alinir. Once ayri
ayr yuvarlanir. Sonra birbirine yapigacak fakat renkleri karigmayacak sekilde birlegtirilir. Serge parmag sekli
verilir. Kurabiyeler tepsiye dizilir. Onceden isitiimis 200 derece firinda acik pembe renkte pisirilir.

ML® Baston Boredi icin tiklayin
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