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EBRULI RULO PASTA

1 su bardagi seker

4 yumurta

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 cay bardagi sit

1,5 su bardagi un

1 paket kabatma tozu

1 yemek kasigi kakao
Kremasi igin:

2 su bardagi sut

2 yemek kasi@i dolusu un
4 yemek kagsigi seker

1 paket sitll gikolata

4 yumurta ve 1 su bardag seker mikserde iyice karigtirilir.

Uzerine sivi yag, sit, biraz un tizerinde kabartma tozu ve kalan un iyice karistirilir.

Karigimdan bir kase ayrilir.

Bir firin tepsisine kagit serilir, kek karigimi ince bir tabaka halinde tepsiye yayilir.

Ayrilan hamurun Gzerine kakao eklenir, iyice kangtirilir, bir sikkma torbasina ya da ucu kesilen bir buzdolabi
posetine doldurulur.

Hamurun Uzerine gesitli ebruli desenler yapilir ve bir kiirdanla desenler tamamlanir.

Tepsi 160 derece firinda verilir.

Krema icin; sOt, un, seker 6nce soguk olarak karistirilir, atese oturtulup devamli karigtirilir, atesten almaya yakin
cikolata eklenir, iyice karigtirarak eritilir, atesten alinir, sogutulur.

Pandispanya pigtikten sonra firndan alinir, Gzerine bir firin kagidi konur, tepsiden alinarak ters cevrilir.
Ustteki kagit alinarak, hazirlanan krema esit sekilde pandispanyanin Uzerine yayilarak, siki bir rulo yapilir.
Buzdolabina kaldirilir, bir gece dinlendirilir.

Ertesi guin dilimlenerek servis yapilir.
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