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EBRULI

Kahveli Kremasi icin;

4 yumurta sarisi

yarim su bardag toz seker

1 su bardag st

2 tatl kasig1 grandl kahve

Bademli Kremasi Icin;

4 yumurta sarisi

yarim su bardag seker

1 su bardag st

yarim su bardagi dévilmis badem

Kahveli krema yapimi: Bir kapta yumurta sarilarini sekerle bir dakika ¢irpin. Tencereye situ, kremayi, kahveyi,
¢irpilmig yumurta sarilarini ekleyip sdrekli karistirarak tzeri géz géz olana kadar pisirin.

Bademli Krema yapimi: Yumurta sarilarini sekerle 1 dakika ¢irpin. Tencereye siti ¢irpilmis yumurta sarilarini,
dévilmis bademi ekleyip sirekli karistirarak tzeri g6z gdz olana kadar pisirin. Kremay1 mikserle 1 dakika ¢irpin
diger kremanin Uzerine paylastirin. Buzdolabinda soguttuktan sonra servis yapin.
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