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EBRULI KURABIYE

1 Paket Sana Klasik

5 Corba Kasidi pudra sekeri

4 Corba KasIJI bugday nisastasi
1 Paket vanilya

1 Gorba Kasigi kakao

1 Cay Bardagi siviyagi

Karistirma kabina iyice yumusamis margarini, siviyadi koyup karistiryoruz.Uzerine pudra sekerini, vanilyay,
nigastay! ve yavag yavas unu ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur ortaya ¢ikariyoruz.
Hazirladigimiz hamurdan portakal biyUkligtinde bir parga kopartiyoruz. Uzerine kakao serpip, karismasi igin
tekrar yoduruyoruz. Ebruli bir karigim sekline gelince, tezgaha un serpip, ileri geri yaparak hamuru oklavadan
biraz daha kalin olacak sekilde veya istedigimiz kalinlikta yuvarliyoruz. Bigak yardimiyla verevine 2 cm.
kalinhginda kesip, yaglanmis firin tepsisine yan yana diziyoruz. Onceden isitilmis 150 dereceli firinda 35-45 dk.
pisiriyoruz. Firindan ¢ikinca servis tabagina diziyoruz ve Uizerine pudra sekeri ve kakao eliyoruz.
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