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EBRULI KURABIYE

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurtanin sarisi

1 cay bardagi siviyag

125 gr. margarin

3 yemek kagigi yogurt

1 su bardagi nisasta

3 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 yemek kagsidi kakao
Yarim portakal kabugu rendesi

Kakao ve un haricindeki malzemeleri karigtirin.

Unu yavas yavas karigsima ekleyerek yogurmaya bagslayin. Hamur hala ¢cok yumusakken yarisini bagka bir kaba
ayirin. Ayirdiginiz kisma kakaoyu katin, biraz daha un ilave ederek ele yapismayan yumusak bir hamur elde
edin. Hamurun diger kisminada yine un ilave edip normal kivamina getirin. Biraz sade hamurdan, biraz da
kakaoludan alip elinizde bir kag pargaya bdélin ve birlegtirerek yuvarlayin.

Bu iglemi bir kag kez yapin ki ortada ki helezon sekli olugsun.

Elinizde bastirip yayin. Varsa kurabiye kalibiyla kesin. Yoksa ¢ok bastirmadan tepsiye dizin.

150 derecelik dnceden 1sinmig firinda hafif pembelesene kadar pisirin.

Not: Tepsiyi yaglamayin. Kurabiye hi¢ bir zaman yagdlanmis tepsiye dizilmez. Ginki zaten yagh bir hamur
oldugu i¢in buna gerek yok.
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