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EBRULI KEK

4 ADET YUMURTA

2 BARDAK SEKER

1 BARDAK SUT

1 BARDAK SIVI YAG

YARIM PAKET SANA

2 KASIK KAKAO

2 PAKET KABARTMA TOZU

2-3 BARDAK KIVAMINA GORE UN

MALZEMELRI KARISTIRIP KEK HAMURUNU HAZIRLAYIN. HAMURU IKIYE BOLUP YARISI KAKOLU
OLARAK HAZIRLAYIN. YAGLADIGINIZ TEPSIYI ORTAYA KOYUN. YUVARLAK TEPSI DAHA GUZEL
OLUYOR. BIR KEPCE SADE HAMURDAN ALIP TEPSININ ORTASINA DOKUN. SONRA BIR KEPGCE
KAKAOLU HAMURDAN AYNI SEKILDE TAM ORTAYA DOKUN. TAM ORTAYA DOKMEK SARTIYLA
SIRAYLA BITENE KADAR BIRER KEPGE DOKUN. BITTIKTEN SONRA KASIGIN SAPIYLA TEPSININ
ORTASINDAN DISINA DOGRU VE DISINDAN ORTASINA DOGRU GCIZGILER ATIN. EBRU SEKLI
OLUYOR. SONRA FIRINA ATIN.
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