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EBRULI KEK

200 gr margarin

1,5 bardak pudra sekeri
3 yumurta

2 bardak un

100 gr sutld gikolata

1 cay kasig vanilya

Derince bir kabin icinde, margarin, pudra sekeri ve vanilya iyice ¢irpilarak krema haline getirilir. Sonra bagka bir
kapta yumurtalar ¢irpilir. Yumurtalara un katlayarak ilave edilir. Bu karigim krema haline getirilen margarin,
pudra sekeri ve vanilya karigsimina ilave edilir. (Katlama islemi malzemeleri tahta bir kasigi déndure déndure
karistirmakla yapilir.) Yalniz bu katlama iglemini cok agir yapmalisiniz. Aksi halde yumurtalar kesilir. Bu karigim
¢ok sert olursa hemen biraz sutle yumusatabilirsiniz. Un ve yumurta karisiminin yarisina sicak su ile eritilmig
cikolata ilave edilerek dnceden yaglanmig yuvarlak kek kalibina bir kasik ¢ikolatall, bir kagik sade olarak
yerlestirilir. Orta 1sili firnda 40 dakika pisirildikten sonra ¢ay ile birlikte servis yapillir.
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