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EBRULI KAYISILI CHEESECAKE

12 kayisl, yariya bolunmisg
100 ml elma suyu

4 yemek kagig! bal

50 g tereyadi

200 g biskdvi, ezilmig

150 g krem peynir

150 g yogunlastiriimis sit
2 limonun suyu

Kayisilari elma suyunu ve bali bir tencereye koyun. 8 dakika ya da kayisilari yumusak olana kadar hafif¢e pisirin,
daha sonra bir oluklu kagikla tavadan ¢ikarin ve bir miksere aktarin. Kalin bir pire haline gelene kadar pisirme
suyu ilavesiyle ¢ekin, ardindan tamamen sogumaya birakin.

Tereyagini eritin ve ezilmig bisklvilerle karistirin, sonra karigimi bir dikddrtgen kek kalibina alin ve sikica ve esit
bir sekilde bastirn.

Purtzsiz hale gelene kadar krem peynirini ve yogunlagmig sttt bir ¢irpici ile ¢irpin, limon suyunu ekleyin, ¢irpin,
ardindan biskivili tabanina dokiin ve Ustlini dizlestirin.

Uzerine kayisi pUresini dokuin, bir ¢op yardimiyla hafif karigtirarak ebruli desenler verin.

Servis yapmadan dnce buzdolabinda en az 3 saat bekletin.

© lezzetler.com tarif no:135486 « adi:Ebruli Kayisili Cheesecake « gonderen:kalben  indirme tarihi:19.09.2024 - 16:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ebruli-kayisili-cheesecake-vt99365
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/ebruli-kayisili-cheesecake-135486.jpg
http://www.tcpdf.org

