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EBRULI KANEPELER

6 adet milfdy hamur karesi

100 gr istediginiz ¢esitte dondurma
1 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kasigi esmer ¢ikolata

3 yemek kasigi beyaz cikolata

Milféyl derin dondurucudan ¢ikarip ¢dzilmesini bekleyin. Daha sonra yagli kagit serdiginiz tepsiye Milfoyleri
yerlestirip 6nceden i1sitiginiz 170-180 derecelik firinda hafif kizarincaya kadar pisirin. Ardindan firindan ¢ikarip
sogumasini saglayin. Derin dondurucudan dondurmayi ¢ikarip 2-3 dk oda isisinda bekletin. Milféyu yavas bir
sekilde ikiye ayirin. Dondurma kagig ile dondurmanizdan alin. Yariya ayirdiginiz Milféytin Gzerine koyun. Diger
yarisini da tzerine kapak yapin. Kalan 5 adet milféyd de ayni igslemi uygulayin. Tereyag ile birlikte iki ayrn kapta
eritilmis beyaz ve esmer ¢ikolatayi ebruli bir sekilde milféylerin Gizerine gezdirip stsleyerek bekletmeden servis
edin.
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