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EBRULI GCIKOLATA PASTA

1 su bardagi tozseker

3/4 su bardagi koyu neskafe

2 paket (80’er gramlik) bitter ¢ikolata
3 adet yumurta (aklari ve sarilar ayriimis)
1/3 su bardagdi un

2 corba kasiJi kakao

1 ¢orba kasigi limon suyu

Ebruli cikolata icin:

1 paket (80 gram) bitter ¢ikolata
2’'ser ¢orba kasigi bal ve siviyag

50 gram beyaz ¢ikolata

Pasta i¢in sicak kahvenin iginde tozgekeri eritin. Gikolatay: elinizle pargalayip derin bir kaseye alin ve igine
kahveli karisimi bosaltin. Karigtirarak ¢ikolatanin erimesini saglayin ve iinmaya birakin. Uzerine yumurta
sarilarini bir bir ilave edin. Elenmis un ve kakaoyu katip, tim malzemeyi karistirin. Yumurta aklarini limon suyu
ile kbpuk haline gelene kadar girpin ve kdpiguni gidermeden tahta bir kagikla alip, gikolatali karigima ekleyin.
Orta buyUklikte yuvarlak bir kek kalibini yaglayip, hazirladiginiz karigimi i¢ine bosaltin. Onceden isitilmig 175
derece firinda kirdanla kontrol ederek (kek kabardiktan sonra bir kiirdan batirin, kiirdan temiz ¢ikiyorsa kek
pismis demektir) pisirin ve Iinmasi i¢in bir kenara alin. Ebruli ¢ikolata igin 1 paket bitter ¢ikolatayl benmari usull
eritin. 1&apos;er corba kasigi bal ve siviyag ilave edip karistirin, ihnmig kekin Uzerine bosaltin. Beyaz ¢ikolatayi
da benmari usull eritin. 1&apos;er ¢orba kasigi bal ve siviyag ekleyip karistirin. Pastanin tizerine déktiguniz
bitter ¢ikolatanin lizerine beyaz cikolatayi kasikla, araliklarla dékin ve kirdanla ebruli gérintisi verin.
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