I -'u" H:.
"
é’%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EBI MOTAYAK]

https://www.elele.com.tr

Ayiklanmig baliklari ve ispanadi ayri ayri haglayin. Soganlari ince bir sekilde rendeleyin.
Baliklarii firina girebilecek bir tabagin igine alin, iIspanaklari ve soganlari Gzerine koyun.
Sos icin g6z karari mayonez ve soya ezmesini bir kapta karistirin.

Hazirladiiniz malzemelerin Gzerine dékun ve firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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