o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EBI MAKI

2 adet yaprak yosun

1 cay bardag piring sirkesi
100 gr japon pirinci

1 yemek kasidi sana yag

2 adet salatalik

60 gr somon dilimleri

1 tath kasidi toz seker

Japon pirincini bol suyla yikayip siiziin. Ozel tenceresine alip hafif diri kalacak sekilde pisirin. Piringleri
harmanlayip sogutun. Piring sirkesi ve sekeri ekleyip tekrar harmanlayin. Piringten iki parmak kalinhdinda ve bir
parmak uzunlugunda koéfte seklinde pargalar hazirlayin. Piring kéftelerinin Gzerine ayni boyutlarda, salatalik,
somon dilimi koyunuz. Servis tabadina dizdiginiz Sushileri zencefil tursusu, soya sosuyla birlikte servis yapin.
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