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EBEGUMEGLI BOREK
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4 su bardagi un

20 gr yas maya

Yarim su bardag ilik su

1 yumurta

1 tath kasidi toz seker

2 tatl kagigi tuz

1 su bardag ik sit

1 gay bardag aygicek yagi
Igiicin

500 gr ebegiimeci

2 sogan

5 yemek kasigi zeytinyagi

Yas mayay! hamur yogurma kabina alin. llik suyu ekleyip mayayi eritin. Yumurta, seker, tuz, ik st ve aygicek
yagini ekleyip karigtirin. Unu azar azar ekleyip hamuru yogurun. Hamuru 6 esit bezeye ayirin. Bezelerin tzerine
hafifce un serpip 25 santim ¢apinda agin. Béregin ig harci igin ebegiimeglerini bol suyla yikayip suyunu stizin.
Soganlar kiyip zeytinyaginda kavurun. Iri parcalar seklinde kopariimis ebegiimeglerini ekleyip karistirin. 25
santim ¢apindaki hamurlarin Gzerine harci yayin. Karsilikli kenarlarin dérdiinl orta kisimda bezerek birlestirin.
Olusan kulakgiklarin ucunu ortada birlestirin. Hamuru ters gevirip tepsiye alin. Tim malzemeyi bu sekilde
hazirlayin. Uzerlerine zeytinyadi surtip 6nceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pigirin.
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