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EBEGUMECILI PATATESLI KREP

50 gr margarin

1 su bardagi ebegimeci piresi
1 su bardag st

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

Iciigin:

3 adet patates

2 yemek kasidi margarin
2 adet kuru sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi pulbiber
Uzeri igin:

150 gr kagar peyniri

Once ebegiimeci otunu az suyla haslayalim sonra blendirdan gecirelim krepin icine hazir olsun.
Krep i¢in tim malzemeleri karistirip mikserle ¢irpin.

Birer kepge alip yaglanmis tavada pigirin.

Icini hazirlamak igin patatesleri soyup tavla zari iriliginde kipler halinde dograyin.
Kaynar suda haglayin.

Soganlar piyazlik dograyip yagda kavurun.

Haslanmis patateslerin tuzunu ve baharatini katin.

Kreplerin icerisine patatesli harci paylastirp kapatin.

Kapatma yerleri alta gelecek gekilde tepsiye dizin.

Uzerine kagar peyniri koyun.

Kasarlar eriyinceye kadar sicak firinda pisirin.
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