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EBEGUMECILI BULGUR PILAVI

2 su bardag pilavlik bulgur
2 adet kuru sogan

2 demet ebegimeci

2 yemek kasigi tereyagi
Tuz

Karabiber

EbegUmecinin sap kisimlarini kesin, yaprak kisimlarini bol suyun i¢ine koyun ve bekletin.

Soganlar yarim ay seklinde dograyin tereyaginda pembelesince suda bekleyen ebegiimeglerini atip 3-4 dakika
kavurun. Bulguru ilave ederek 5 dakika daha kavurun sonra tuz, karabiber ekleyip 3 su bardagi sicak su ilave
edin. Kisik ateste suyunu gekene kadar pisirin. Servis yapin.
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