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EBEGUMECI CORBASI

3 ¢corba kasig margarin

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi salca

8 su bardagi su

tuz

250 gr. kurutulmus ebegimeci

yarim ¢ay bardagi haslanmig nohut
yarim ¢ay barda@i haslanmis kurufasulye
yarim ¢ay bardagi yesil mercimek

Margarini tencerede eritin, ince kiyilmis sogani ekleyin, sogan pembelesmeye basladiginda unu, yeterince tuzu
ve salcayi ekleyip karistirin. Suyu ilave edin, su kaynamaya bagladiginda mercimeyi ekleyin, mercimek yari
yarlya pistiginde, nohutu, fasulyeyi ve iri pargalar halinde kurutulmus ebegtmeciyi ilave edin, bir tagim kaynatip,
tencereyi atesin Uzerinden indirin, sicak servis yapin.
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