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EBECIK COREGI

1 paket cabuk maya

1 cay bardagi siviyag
1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardagi su
Alabildigi kadar un
Ara katlar icin:

3 corba kagiJi tereyagdi

Hamur malzemesiyle yumusaga yakin bir hamur yapilir. Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra hamur 8 esit
parcaya ayrilir. Her biri parmak uglariyla tath tabagr kadar agilir. Yizeylerine eritilmis tereyag@i strdilir ve 5
dakika dinlendirilir. Ust Uste konur. Gene parmak uglariyla olabildigince blyik agilir. Su bardagi agziyla yuvarlak
kesilir. Yanmaz tava ocaga konur, isininca ¢érekler konur bir yizi kizarinca diger yizi gevrilir.
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