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EARLY GREY VE LIMONLU TOP KEK
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Top kek:

50 g tereyagi, yumusak
100 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

200 g taze krema

1 limon, Kabuk

2 corba kagiJi earl-grey cay
150 g un

2 cay kasigi kabartma tozu
Sekerlemeli limon kabugu:
1 limon

60 g seker

0,5dlsu

11

Kaplama

Y2 yaprak jelatin

50 g beyaz ¢ikolata

Yz limon, suyu

1 ¢corba kasigi krema

Y2 cay kasigi seker

Sari gida boyasi, istege gore

Top kekler igin tereyadi ile seker, yumurta, tuz ve taze kremayi iyice karigtirin. Limon kabugu ve Earl Grey
ekleyin. Un ve kabartma tozunu énce karistirin, ardindan ekleyin ve karistirin. Kitleyi muffin kalibina doldurun.
Kaliplari isitiimamis firnin igindeki 1zgaranin Gzerine yerlestirin. Firnlayin.

Sekerlemeli limon kabugu igin limonu soyma aletiyle soyun, limonlari sikin. Seker ve suyu kaynatin, limon
suyunu ve kabuklari ekleyin ve surup haline gelinceye kadar kaynatin.

Kabuklari ¢ikarin ve firin kagidi Gizerine yerlegtirin.

Kaplama igin jelatini soguk suda yumusatin. Cikolata, limon suyu, krema ve sekeri kaynatin, sikilmig jelatini
ekleyin, eritin. Gida boyasini istege goére ekleyin.

Sogumus top keklere kaplamayi siriin, sekerlemeli limon kabuklarini stis olarak tstline koyun.
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