@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DUVAKLI PILAV

2 su bardagi piring

3 corba kasigi tereyagi
3 ¢corba kasidi siviyag
Yarim ¢ay bardagdi badem
3 su bardag et suyu
250 gram kiyma

1 adet kiguk boy sogan
1 tath kasidi salca

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Pirinci Ik tuzlu suda 30 dakika bekletin ve stziin. Bol suyla yikadiktan sonra stzilmesi igin bir kenara alin.
Derin bir tencerede 1 gorba kasigi tereyagini eritin ve 1 ¢orba kagigi siviyag ekleyin. Pirinci katin ve kisik ateste
5-6 dakika kavurun. Et suyunu katip, suyunu ¢ekene kadar pisirin. Ocaktan alip, 10 dakika tencerenin agzi
kapali olarak demlendirin. Kalan 2 ¢orba kasigi tereyagini eritin ve pilavin Uzerine gezdirip karistirin. Bir tavaya
koydugunuz 1 gorba kasidi siviyagda kiyma ve kiyllmis sogani etin rengi dénene kadar kavurun. Salga, tuz,
karabiber ve pulbiber ekleyin. 1-2 dakika daha kavurduktan sonra ocaktan alin. Bademleri 1 ¢orba kagigi
siviyagda rengi donene kadar kavurun. Servis tabagdina 6nce pilavi alin ve (izerine kiymay yayin. Bademlerle
sUsleyerek sicak olarak servis yapin.
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