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200 gram dana kiyma

1 adet sogan

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kirmizi toz biber

3 yemek kasigi soyulmus badem
5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Pilav igin:

2 su bardagi islatiimig piring
2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi aycicek yagdi
2,5 su bardagi sicak su

Tuz

DUVAKLI PILAV

Duvakli pilav tarifi Anadolu&apos;da sevilen yemekler arasinda yer aliyor. Tereyagini zeytinyagiyla eritiyoruz.
Onceden islattigimiz pirinci tencereye ilave edip 1-2 dakika kavuruyoruz. Tuz ekleyip biraz daha karigtirdiktan
sonra suyunu veriyoruz ve 8 dakika kisik ategte pilavi pigiriyoruz.

Ince ince dogradigimiz sodanlari tavada zeytinyagiyla karamelize ediyoruz. Daha sonra kiymayi ilave edip
soganla beraber kavuruyoruz. Yenibahar, kirmizi toz biber ve inceltip kavurdugumuz bademleri ekliyoruz. Tuz
ve karabiber ilavesi yaptiktan sonra ince ince kiydigimiz maydanozlari ekliyoruz.

Tabagin ortasina pilavi kalip yardimiyla yerlestiriyoruz ve Gizerine kiymali harcimizdan koyuyoruz.
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