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DUVAKLI PILAV

Pilav igin:

1.5 su bardagi baldo piring
3 su sicak su

70 gr tereyagi

Tuz

Igi igin:

500 gr kiyma

1 sogan

4 yemek kasigi zeytinyagi
2 kirmizi biber

Tuz

Karabiber

Kimyon

Targin

Kug GzUma

Gam fistidi

Badem

Uzeri icin:

Dereotu

Pirinci yikayip 30 dakika tuzlu sicak suda bekletin. Tereyagini eritin ve pirinci 5 dakika kavurun. Tuz ve sicak su
ekleyip kapagd! kapali olarak suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Kirmizi biberi kiip seklinde dograyip 1 yemek kasig
zeytinyagi ile soteleyin.

Badem ve dolmalik fistigi bir tavada hafif kizarincaya kadar kavurun. Kiymayi kalan zeytinyagi ve kip
dogranm|§ sogan ile birlikte kavurun.

Kus tGzim{ ve kirmizibiberi ekleyip birkag dakika daha kavurun. Tuz, karabiber, kimyon, tar¢in ile tatlandirin.
Kavurdugunuz fistik ve bademi ekleyin. Derin bir kaseye kiymali harci bastirarak yerlestirin. Uzerine pilavi
doldurup servis tabagina ters ¢evirin.

istege bagl dereotu ile siisleyerek sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:155316 « adi:Duvakli Pilav « génderentiltifat « indirme tarihi:17.05.2024 - 14:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/duvakli-pilav-vt7175
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/duvakli-pilav-155316.jpg
http://www.tcpdf.org

