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DUVAKLI PILAV (DIYARBAKIR)

GAP Eylem Plani

1 su bardagi badem

2 su bardagi pirin¢ (Karacadag pirinci)
4 su bardagi su

2 yemek kasigi sadeyag
Tuz

Duvak igin:

2 kg yagdsiz kiyma

1 su bardagi badem

1 kaslik sadeyag
Karabiber

Yenibahar

Tuz

Piring 1lik suda biraz tuz ilave edilerek bir saat bekletilip, bol su ile yikanir, stizUldr.

Pilav pigirilecek kaba yag konur, pirin¢ kavrulur. Piringler birbirine yapismaya baglayinca kavrulma iglemi
tamamlanmis olur.

Dért bardak kaynar su ilave edilir. Agizi kapatilip, kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pigirilir, demlenmeye
birakilir.

Diger tarafta kiyma kavrulur, tuzu ve baharatlari konur.

Agartilmig bademler bir kagik yagda pembeleginceye kadar kavrulup kiymaya ilave edilir.

Pilav servis tabagina yerlestirilir. Uzerine duvak yayilir. Sicak servis yapilir.
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