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DUVAKLI PILAV (DIYARBAKIR)

Pilav igin:

2 su bardagi piring

3 su bardag sicak su
15 gr tereyagi

Tuz

Kiymali karigim igin:
250 gr yagsiz kiyma
15 gr tereyagi

1 su bardagi badem ici
Tuz

Karabiber

Pirinci 30 dakika tuzlu sicak suda bekletip stziin ve bir kenarda bekletin.

Yagdi tencerede eritip pirinci ilave edin. Tahta bir kasikla 7-8 dakika kadar surekli karigtirarak kavurun.

Sicak suyu ilave edip bir tasim kaynatin. Kisik atese alip suyunu ¢ekinceye kadar yaklasik 10 dakika pisirin.
Pilavi dinlendirmeye birakin.

Ayri bir tavada 4-5 ¢orba kasidi su ile kiymayi kavurun. Suyunu ¢ekince yag ilave edip kavurmaya devam edin.
Kavrulmug bademler, tuz ve karabiber ekleyip tatlandirin.

Pilavi servis tabagina alin. Uzerine hazirladiginiz kiymali harci dékin ve her tarafina yayin.

Duvakli pilavi, taze kekik ve ayranla birlikte servis edebilirsiniz.
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