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DUVAKLI KOFTE

500 gr. iki defa ¢ekilmis kiyma
2 dilim ekmek i¢i (bayat)
1 bas sogan

2 yumurta

Biber

Tuz

Kéfte bahari

Bir tutam kuru nane

3-4 haglanmis patates

1 corba kasigi sut

1,5 corba kasig margarin

Etin icine suda islatilmis ekmek dilimlerinin i¢i, rendelenmis sodan, yumurtalar, tuz ve baharatlari ilave ederek
iyice yogurunuz. Etten yumurta iriliginde parcalar kopararak elinizle bunlari gekillendirerek, ortalar gukur
kalacak sekilde hazirlayin. Tepsiye dizin. Uzerine 3 kasik margarin ilave ile firina sdrdn.

Diger bir yerde 3-4 patatesi haslayip ptre yapiniz. Bunun igine 1,5 kag margarini, bir yumurta, 1 ¢orba kasig
sUtl ve yeteri kadar tuzu ilave eden iyice karistiriniz. Bu pireyi firndan ¢ikaracagdiniz koftelerin ortasinda
¢ukurlara bolca doldurunuz. Sonra tepsiye sal¢a veya domates suyu ila ederek, (bir bardak suda ilave koyunuz)
yeniden kizgin firina strtiniiz. Patatesler pembelestiginde ¢ikarip servis yapiniz.
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