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DUVAKLI HINDI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

1 Adet Hindi
320 Gr Un

1 Cay Kasigi Tuz
Yeteri Kadar Su

Hindi Uzerini 6rtecek kadar su ilave edilerek haglanmaya birakilir.

Sepitler igin un, tuz ve su karistirilip kulak memesi yumusakhdinda hamur yapilir.
Yumurta buyUkliginde parcalara ayrilip 30-35 cmlik sepitler agilir.

Sagta yagsiz olarak iki tarafi kizartilr.

Haslanan hindinin suyu sepitlere batirilip tabaga agik sekilde yerlegtirilir.
Arasinda bir parca hindi eti konularak katlanir ve servis edilir.
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