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DUTMAGC CORBASI (HATAY)

MALZEMELER

1 kgun

iki avug yesil mercimek
2 dis sarimsak

2 kaslk domates salcasi
kuru nane

nar eksisi

Yapiligt:

1 .Soganlar ince ince kiyilarak yagda kavrulur.

2.Uzerine kiyma, tuz ve baharatlar eklenerek kavrulur.

3.Un, tuz ile birlikte yogdrulup, sert bir hamur yapilir.

4 Hamur, beze yapildiktan sonra yufka agilir.

5.Acilan yufka karelere bélinir ve hazirlanan i¢ bu karelere konularak, dort kdsesi birlegtirilip, diizgince
kapatilir.

6.Bir gece 6ncesinden islatilan nohut pigirilir.

7.Piring, nohut un Gzerine eklenir ve pisince eksisi ilave edilir.

8.Bu karisima, hazirlanan kiglk bérekler atilir.

9.Hamurdan kalem kalinhdinda yuvarlaklar yapilir ve bunlar bir parmak kalinhiginda kesilerek yagda kavrulur.
10.Bunun lizerine salca ve nane eklenerek, biraz kavrulur ve ¢orbanin Gzerine dékultr.

11.Sicak olarak servis yapllir.
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