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DUTLU SORBE

2.5 su bardagi su

10 gram dut kurusu

150 gram dut unu

1 dlcek dut ekstresi

3 adet portakal

1 Blgek portakalli dut ekstresi
Suslemek Igin:

Greyfurt

Portakal

2 su bardadi su, dut kurusu, dut unu ve dut ekstresini iyice karnstirip derin dondurucuya yerlestirin ve donana
dek ara sira karistirin. Portakallari enlemesine ortadan ikiye kesip, suyunu bir kaba alin. Kabuklarini kase olarak
kullanmak i¢in buzdolabi pogetine yerlestirip, derin dondurucuya alin. Yarim su bardagi su ve portakalli dut
ekstresini portakal suyuna ilave edip karigtirin. Derin dondurucuya yerlestirip, donana dek ara sira karigtirin.
Dilimlenmis greyfurtlar servis tabagina alin. Uzerlerine portakal kaselerini oturtun. Sorbeleri ayri ayri blenderden
gegcirin. Portakal kaselerinin iclerine dilediginiz sekilde yerlestirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:162184 « adi:Dutlu Sorbe * génderen:Domates Perisi « indirme tarihi:03.06.2024 - 19:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dutlu-sorbe-vt114679
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/dutlu-sorbe-162184.jpg
http://www.tcpdf.org

