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DUTLU HAMUR KIZARTMASI

1 su bardagi kuru dut
1 paket yas maya

1 tath kasigi seker

1 cay bardagi ilik su

1 su bardag ilik sit
Alabildigi kadar un
Kizartma yag

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Dut 10 dakika ilik suya islatilir ve stizgece ¢ikarilir. Yogurma kabina maya, su ve seker birakilir. Parmak uclariyla
kanistirilir, sonra s(t, tuz ve ele yapismayacak fakat yumusak kivamada olacak sekilde un ilave edilir. Hamurun
tzeri kapatilir, 45 dakika dinlendirilir. Sonra bir kag pargaya kesilmig kuru dutlar atilir. Alt-tist ederek yogrulur.
Hamurdan minik ceviz kadar pargalar alinir. Sicak derin yagda atilir, altin rengini alana kadar kizartilr. Uzerine
pudra sekeri elenir.
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