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DUTLU DONDURMA

1 kg. Ayas dudu

2,5 su bardagi seker
1 ¢corba kasigi nisasta
1 kg. st

1,5 su bardagi seker
10 gr. salep

Dutlarin saplarini ayikladiktan sonra ¢ok hafif yikayiniz. Daha sonra mikserden gegirip sekerle karistiriniz. 1/2 su
bardadi st ayirnp kalan sutl atese koyunuz. Nisastayi, ayrilan sitle eziniz. Salebi sekerle karistiriniz. Nigastali
sUtl ve sekerli salebi kaynayan site ilave edip, 10 dakika pisiriniz. Sekerlenmis dut piresini de katip birkag
tasim kaynatiniz.

Soguyunca buzluga koyup arasira alt st ederek dondurunuz.

Not: Ayni sekilde kara dutlu dondurma da hazirlanabilir.
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