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DUTLU COREK

3-4 bardak un
200 gr margarin

1 bardak su

1 adet yumurta

1 kase ceviz

1 kase dut kurusu

Un, su ve yumurta karistirilarak yogrulur. Yumusak bir hamur elde edilir. Hamur 15-20 dakika kadar dinlendirilir.
Hamurdan bezeler koparilarak daire seklinde agilir .daireler ikiye bolundr. Diger taraftan ceviz ve dut kurusu
ezilir. Yarim dairenin Gzerine yayilir ve hamurlar rulo yapilarak sarilir. Uzerlerine erimis margarin gezdirilir. 170
derecelik firnda 25 dakika kadar pigirilir.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan gonderildi. 27.12.2014
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