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DUTLU BISKUVI

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 cay bardadi kuru dut

1,5 cay barda@ pudra sekeri
1 cay kasigi kabartma tozu
Yeteri kadar un

Yumusak margarin, yumurta ve seker parmak uclariyla karistirilir. Uzerine vanilya, kabartma tozu ve azar azar
katarak un eklenir. Ele yapismamaya baglayinca birka¢ pargaya kesilmis dut kurusu katilir, karigtinlir. Hamur
buzdolabinda yarim saat kadar dinlendirilir. Daha sonra unlu zeminde merdaneyle yarim santim kalinhiginda
acllir. Biskuvl kalibi ya da bardak adziyla kesilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitiimig 190 derece firinda
pembelesene kadar pigirilir.
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