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DUTCH BABY

http://www.hurriyet.com.tr

4 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 yemek kagig pudra sekeri

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasig vanilin ya da vanilya
2 cay kagig! limon kabugu rendesi
1 yemek kasigdi tereyagi
Sislemek igin:

Orman meyveleri

Nane yapraklari

Pudra sekeri

Yumurta ve pudra sekerini ¢irpin.

Unu, vanilyay! ve limon kabugu rendesini de ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Sutl de azar azar ekleyerek pUriizsiz bir kivam elde edene kadar girpmayi strddrin.

Firna girebilen tavaniza tereyagdini koyup kizdirin.

Hazirladi§iniz hamuru tavaya doékin ve 1 dakika kadar pisirin.

Ardindan ocaktan alip 6nceden 180 derecede isittiginiz firina verin.

Uzeri kizarana kadar pisirdiginiz Dutch baby’i firndan alip iinana ve ortasi ¢cékene kadar bekleyin.
Go6ken Dutch baby’nin (izerine meyveleri ve nane yapraklarini yerlestirin.

Pudra sekeri serpip servis edin.

Not: Dutch baby, ABD’de ¢ok yaygin bir kahvaltilik. Adinin anlami “Hollandall bebek” olsa da kendisi ABD’ye
g6cen Almanlarin getirdigi bir tarif olan Dutch baby igin ¢ok kabarik bir pankek demek mimkun.
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