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DUT SURUBU (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER
1 lcu seker
1 6lch dut suyu

YAPILISI

Dutu bol su ile yikayin. Blendirde ezin ve stizgecle stizin. Bir tencereye dut suyunu ve sekeri koyun ve sekeri
eriyineeye kadar kangbnn.Dahasonra tencereyi orta ateste koyup 15-20 dk kaynatin ve képigini kevgirle alin.
Képlk alinmadig takdirde eksimeye yolacar. surup koyulasip kivamina gelince atesten alip sogumaya birakin.
Dut surubu iyice soguduktan sonra siselere doldurup agzini kapatin. Siseleri serin ve glinessiz bir yerde
saklayin.

Not: Dut surubunu servis yapacaginiz zaman istediginiz oranda sulandirin.
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