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DUT PESTİLLİ KEK

3 adet yumurta
1 çay bardağı su
1 çay bardağı sıvıyağ
1 çay bardağı pudra şekeri
100 gr dut pestili
1 çay bardağı kuru dut
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
2 su bardağı un

Önce pestiller ufak doğranır. Yumurta ve şeker mikserle 3 dakika çırpılır. Sonra su, yağ eklenir, biraz daha
çırpılır. Elenmiş un, kabartma tozu, vanilya eklenir. Kaşıkla alt üst ederek karıştırılır. Dut pestili ve kuru dut
eklenir. Yağlanmış kek kalıbına dökülür. 170 derece fırında 45 dakika pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:89137 • adı:Dut Pestilli Kek • gönderen:anacık • indirme tarihi:31.03.2025 - 13:08

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dut-pestilli-kek-vt65342
http://www.tcpdf.org

