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DUT PESTILI

Olgun dutlar kasigin tersi ile iyice ezilmeli ve slizgegten gecirmelidir. Elde edilen dut suyu kaynatilarak, pelte
haline getirerek tepsilere ince tabaka halinde dékmeli glineste kurutmaldir. Kuruduktan sonra tepsiden alip
dlrerek kaldirmaldir.

© lezzetler.com tarif no:57333 » adi:DUT PESTILI « génderen:miidiir « indirme tarihi:03.04.2025 - 18:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dut-pestili-vt42367
http://www.tcpdf.org

