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DUT PESTILI

Gok olgun ve erimeye yiz tutmus dutlar tencereye doldurup iyice ezmeli ve dibinin yanmamasi igin bir fincan su
koyarak hafif ateste arada karistirarak kaynatiniz. Tekrar eze eze iyice karistirarak elekten geciriniz. Kaba
gecen pestili yine tencereye koyup atese sriniz. Suyu cekilinceye dek kaynadiktan sonra indirerek dibi
bademyagli tepsilere ince ince dékip guneste kurutunuz. Aksamlari iceri alarak, iyice kuruduktan sonra
tepsiden ¢ikarip déviniz. Kagida sarip nemsiz ve havadar bir yerde saklayiniz.

Not: Dut pestilinin kuru olarak hogafinin yapilmasi, suda ezilmisinden daha lezzetlidir.
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