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DUT PEKMEZI (ORDU)

Ordu BuyUksehir Belediyesi
Beyaz dut veya Karadut

Dutlar temizlenip biyUk tava veya legenlere alinir. Legenlerde birikince Gzerinden su dokilip kazana aktarilir.
Kazana aktarilan dutlar bir miktar suyla birlikte rengi dedisene kadar kaynatilir. Rengi degisince bagka bir
kazanin Uzerine kevgir ve tllbent konarak dutlarin suyu stzilir. Dutlarin igindeki dogal seker suya gectiginden
suyu szullp saatlerce kanstirlarak kaynatilir. Tim suyu stizlimus olan dutlar bir gdcege (sivri yoresel sepet)
veya ¢uvala doldurulur ve altina legen konur bdylece dutlarin iginde kalan son 6zler de gbécek veya ¢uvaldan
siizilerek legene birikir ve bu da kaynayan kazana ilave edilir. Bu sekilde saatlerce kaynayan dut suyu
koyulasinca pekmez halini almis olur. Istenilen kaplara aktarilir.
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