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DUT PEKMEZI (MALATYA)

Malatya Valiligi

Pekmez yapilacagdi zaman, gin agardig vakit kalkilir. Bahge tertemiz stpUrulir ve dut agaglarinin altina hila
denilen beyaz ¢arsaflar serilir. Evin en genc ve gug¢lisu; agaclara ¢ikar ve dallara vurarak silkeler. Olgunlagmis
dutlar, 6rttlerin tGzerine dokuldr.

Bez Gzerindeki dutlar, toplanarak testlere dokullr, cevreye ddkilen dutlar bir bir toplanir. Bu iste ailenin tim
fertleri galigir. )

Testlerdekidut yikanir. Bir kazana koyulur. Uzerine bir miktar su doldurularak kaynatilir. Belli bir kivama
gelinceye kadar kaynatma islemi devam eder. Kaynamis dutlarin biraz sogumasi beklenir.

llik olunca telis torbalara doldurularak oluga veya sireligin Gzerine koyulur. Dolu telis torbalarin Gzerine agirlik
birakilarak stzullp siranin akmasi saglanir.

Kaynamis sireyi stizdirmede kullanilan oluk, adacgtan yapilmis ayakli bir oluktur. Agzi dar karni genistir.

Siralik ise kare seklindedir ve yerden yuksekligi 50 cm’dir, alt tarafi testin girip ¢ikacagi genislikte olup, agag
parmaklikli masa seklindedir.

Toplanan sira, kazana alinir. Tekrar kaynatilir ve sonrasinda sini ve terposlara alinarak giineste olgunlagtirilir.
Gulneste bekletilme sirasinda Uzerlerine tllbent seklinde értiler értllerek bécek ve gergdpiin girmesi engellenir.
Gulneste bekletme slresi pekmezin kalitesini belirler. Bal kivamina gelmesi beklenir.

Pekmez kivama gelince yine kaptan kaba bosaltilarak tek kapta toplanir. Kuru kavanozlara konarak saklanir.

Not: Bu iglemler yapilirken pekmezin eksimemesi igin islak veya sulu her seyden korunur. Uz{im pekmezi de
ayni yéntemle yapilir. Malatya’da pekmeze bekmez denir. Dut pekmezi, kuru dut ya da taze silkelenmis duttan
yapilir. Kuru duttan yapilan pekmez koyu bir renkte gérinirken taze duttan yapilan pekmez daha sarimsi bir
renkte gorindr.
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