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DUT PEKMEZI (KEMALIYE ERZINCAN)
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Once dut agacinin altina serilen filelerin Gstline diisen dutlari ayikladiktan sonra kazanlarda kaynatiyoruz.
Pestilin Uretimi olduk¢a zahmetli. Kaynatiimis dut suyunun igine kenarda soguttugumuz sireye biraz un, nigasta
katiliyor. Kazanda kaynatiyoruz.

Sonra bu karigim bezlerin Gzerine dokillp glines 6niinde bekletiliyor.

Daha sonra bezlerden ¢ekiliyor.

Tamamen organik yapiliyor. Yiz yillardir atadan toruna devam eden geleneksel yéntemle yapimimiz
sUrmektedir.

Not: Dut, yérede en ¢cok pekmez ve pestil yapiminda kullaniliyor. Bunun yani sira gtineste kurutulan dut, kis
aylarinin vazgecilmez ¢erezi de oluyor.
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