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DUT NASIL SAKLANIR

Taze dut meyvesi buzdolabinda ylkanmadan 1-2 giin bekletilebilir. Daha uzun sireli bekletmek isteyenler derin
dondurucuyu tercih edebilir. Ezilmesini engellemek icin saklama kabina konulmasi gerekir. Ozellikle dondurma,
pasta, kek gibi yiyeceklerde kullanmayi distinenler bu sekilde stok yapip gonil rahathdiyla kullanabilir. Ayrica
farkll saklama kosullari su sekilde listelenebilir:

Hassas ve ¢abuk bozulan bir yapisi oldugu icin karadut suruplar konsantre haline getirilip uzun sire
saklanabilir.

Hizli eksiyen bir yapiya sahiptir. Taze olarak mevsimi de ¢gabucak gectigi icin regel, surup ve pekmez haline
getirilip bir sonraki yila kadar muhafaza edilebilir.

Surup haline getirilen meyveyi saklayabilmek icin ise i¢erisine limon tuzu eklenmesi énerilir. Serin bir yerde cam
sise veya cam kavanozda saklanmasi tavsiye edilir.

Egder dut kurusu saklanilmak isteniyorsa da agdzi sikica kapatilip, oda sicakliinda ve giines 1sigindan uzak bir
yere konulmasi gerekir. 10 giin bu sekilde bekletilir.
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