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DUT MANTOLU TATLI

500 gram kara dut

500 gram beyaz dut

5 su bardagi sit

2 adet yumurta sarisi

7 ¢orba kagig! irmik

4 corba kasigi tozseker

1 kasik tereyag

1 adet limonun rendelenmis kabugu
2 tath kasig1 bugday nisastasi

Sat, yumurta sarisi, irmik, 2 ¢orba kasigi toz seker ve limon kabugunu tencereye alip, ocaga oturtun. Cirpma
teliyle surekli karnigtirip, koyu kivam alana dek pisirin. Tereyagini ekleyip ocaktan alin. Muhallebiyi ikiye ayirin. 1
su bardagi kara dut ve 2 corba kasig toz sekeri blenderden gegirip, ayirdiginiz muhallebinin yarisi ile kanstirin.
Nigasta ekleyip, kisik ateste kivam alana dek pigirin. Derin cam bir kasenin icini streg filmle kaplayin. Kara ve
beyaz dutlar kasenin altina ve yanlarina yerlestirin. Uzerine, bitene kadar bir kat sade, bir kat kara dutlu
muhallebiyi yayin. Kenardan sarkan streg¢ filmi Gzerine kapatin. Bir gece buzdolabinda dinlendirip, servis
tabagina ters cevirip ¢ikarin. Dilimleyip, soguk olarak servis yapin.
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