B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DUT CULLAMASI (ERZURUM)

1 su bardagi kuru dut
1 tath kasigi tereyad
1 tath kasidi toz seker
1 yumurta

Dutlar saplarindan ayiklayip Uzerlerini gegecek kadar sicak suda 5 dakika bekletelim. Tavaya tereyagini koyup
eritelim ve suyunu stizdigimUz dutlar ekleyip 3 dakika kadar kavurup toz sekeri ekleyelim. Bir iki kez
cevirdikten sonra ayri bir kasede ¢irptigimiz yumurtayi ekleyelim. Yumurta pisince dut ¢cullamamiz hazir.
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