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DUSLER ALEMI

https://www.droetker.com.tr

Beze:

2 yumurta aki

1 su barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay kasigi limon suyu

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Créme Olé Gilek Aromali
4,5 cay bardagdi buzdolabinda sogutulmus sit
1 su bardagi dondurulmus ahududu

0,5 su bardagi iri kirllmig badem

Sislemek icin:

40 g rendelenmis bitter ¢ikolata

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 130 °C

Turbo pisirme: 120 °C

Yumurta aklarini cam veya celik bir ¢irpma kabina alin, mikserin en yiksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Pudra
sekeri ve sekerli vanilini karistirip 3 seferde ekleyerek toplam 2 dakika daha ¢irpin. Limon suyunu ekleyip 1
dakika daha ¢irpin. Karigimdan tepeleme 1 yemek kasidi alip firin tepsisine ikinci bir kasik yardimi ile top
seklinde siyirin. Tath kasiJi ile yavasga yayarak kenarlari 3-4 cm yUksekliginde duvar olacak sekilde 7-8 cm
¢apinda yayin. Kalan yumurta akini da paylastirip ayni sekli vererek toplam 6 adet daire elde edin. Firinin orta
rafinda pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Bezeleri pisirme kagidindan ayirip servis tabagina alin.

Soguk suti ¢irpma kabina alin. Uzerine Creme Olé posetini bogaltin. Mikser ile 6nce disuk, sonra yliksek
devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Uzerine ahududu ve bademi ekleyip kasik ile yavasca karigtirin. Karigimi
bezelerin Uzerine paylastirip ¢ikolata rendesi ile stsleyin ve servis yapin.
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