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DUSES PATATES

http://www.hurriyet.com.tr

4 adet blyuk boy patates

2 adet yumurta sarisi

3 yemek kagigi toz parmesan peyniri

2 yemek kagsigi tereyagi

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagsigi taze ¢ekilmis renkli tane karabiber
Geyrek cay kasigi toz sarimsak (arzuya gore)

Geyrek cay kasigi rendelenmis muskat cevizi (arzuya gore)

Patatesleri kabuklariyla tuzlu suda haglayin.

Haslanan patatesleri bekletmeden pire kivamina getirin.

Tereyagini sicadi sicagina ilave edin ve patatesin sicagiyla eritin.

Yumurta sarisi ve toz parmesani ilave edin.

Baharatlari da ilave edip tatlandirin.

Plriizstiz kivama gelen plreyi sikma torbasina alin.

Onceden 200 dereceye isitiimis firnda dilediginiz duy ile istediginiz sekli vererek 20-25 dakika pisirin.
Fazla renk almadan firindan g¢ikartin ve servis edin.
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