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DURUMDE KREP

2 yumurta

3 kahve fincani st

3 kahve fincani un

1 tutam karbonat
125 gr. kasar peyniri
1 ¢corba kasigi tereyad
tuz

Sos Igin;

6 domates

2 dis sarimsak

4 corba kasigi siviyag
1 tutam tuz
karabiber

Derin bir kaseye yumurta, sit, un, tuz ve karbonat eklenir, mikserle ¢irpilir. Yagsiz tavayi yaglayip, hazirlanan
hamur ince bir kat dékaldr, hizli ateste 2 tarafi da pigirilir. Butin hamurlar bu sekilde kizartilir. Domates soyulup
¢ok kuiglk dogranir. Sarimsaklar ezilir. Siviyadi tavada kizdirip domates ve sarimsagi ekleyin ve koyu bir sos
kivaminda pigirin. Tuz ve iri cekilmis karabiber serpip atesten alin. Malzemeleri krebin icine ddseyip dirim
seklinde dUrln, Gzerine kagr peyniri rendei sererek, kasarlar eriyene kadar firinda pisirin.
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