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DURUM KEBABI

Malzemeler: 1 kilogram kusbasi et (Et bonfilelik olmali ve terbiyeden sonra buzdolabinda bir giin
bekletilmelidir.), 2 adet orta boy kuru sodan, 2 adet orta boy domates, 10 adet yesil sivribiber, 2 yemek kasigi
tereyagl, lavas ekmegi, yeterince tuz, karabiber, kimyon ve kekik. Terbiye icin: 2 adet orta boy kuru sogan,
yarim ¢ay bardagi sut ve yarim ¢ay bardagi zeytinyag.

Hazirlanisi: Etin terbiyesi: Soganlari rendeleyerek suyunu sikin. igine zeytinyagini ve siitii ilave ederek karistirin.
Etleri bu terbiye ile karigtirarak buzdolabinda bekletin. Kebap eger sacda yapilacak ise, sacin ¢ukur kisminda ya
da genis yUzeyli bir tavada etleri yikamadan, suyunu birakip ¢ekene dek arada bir karigtirarak kavurun. Etler
suyunu gektiginde ince dogranmis sogani ve tereyagdini ekleyin. 5 dakika daha kavurun. Ardindan kiiguk kicik
dogranmis yesil sivribiberleri de ekleyerek kavurmaya devam edin. Daha sonra kip seklinde dogranmis
domatesleri, tuzu, karabiberi, kimyonu ve kekigi ekleyin. Etleri atesin Uzerinden alip lavas ekmeginin arasina
koyun. DUrim yaparak servise sunun.
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