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DURDANE CORBASI

30 gram margarin yagiyle iki corba kasigi susam yagini tencereye koyup isitmali. Yag isininca rendelenmis
sogani icine atmali ve tahta kagikla karigtirarak pembelesinceye kadar kavurmali. Sogan pembelegince Ustl
kazindiktan sonra tavla zari kiigukliginde pargalara dogranmis iki havugla kabugu soyulmus ve havug iriliginde
kesilmis Ug¢ iri patatesi tencereye atmali, sodanla birlikte bir dakika kavurmali.

Bu sire sonunda tencereye 6 bardak et suyu veya tavuk suyu dékmeli, tuzlayip biberlemeli ve sebzeleri 15
dakika kadar orta isili bir ateste pisirmeli. Bu stire sonunda tenceredekilere temizlenip yikanmis 150 gram kirik
piring katmali 15-18 dakika daha pisirdikten sonra pirin¢ helmelenince ¢orbayi atesten indirip ¢orba servis
kasesine bosaltmall. Yaninda bir kiiglk ka&se rendelenmis kasar veya parmesan peyniri oldugu halde sofraya
g6turlp servis yapmali.
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