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1. Yubari kral kavunu:

Japonya&apos;da yetisen Yubari kral kavunu, diinyadaki en pahali meyvelerden biridir. Bu kavunlar,
mikemmel yuvarlaklikta ve tatllikta olmalari igin &zel tekniklerle yetistirilir. 2019 yilinda, iki Yubari kavunu
yapilan bir mizayedede 45.000 dolara satiimistir. Bu kavunlarin yiksek fiyatlari, nadir bulunmalari ve yogun
emek gerektiren yetistirme sireclerinden kaynaklanir. Her bir kavun, 6zenle secilen tohumlardan yetistirilir ve
blylime surecinde dikkatle izlenir, bdylece benzersiz bir lezzet ve dokuya sahip olur.

2. Wagyu eti:

Bu et hakkinda birgok yanlig inanis bulunmaktadir. Bazilari, hayvanlara masaj yapilmasi veya muzik dinletiimesi
gibi uygulamalarin eti daha lezzetli hale getirdigini iddia eder. Ancak gergek, ineklerin beslenme
aliskanliklarindan kaynaklanmaktadir. Ornegin, bugdayin fermante edilmesi sonucu olusan atiklarin ineklerin
beslenmesinde kullaniimasiyla etin lezzeti etkilenir. Ayrica, Japonya&apos;nin dogdal kosullari da etin kalitesini
artinir. Temiz dagd havasi ve suyu, etin lezzetini ve degerini artirir.

3. Almas havyart: )

Almas havyari, dinyanin en pahali havyar tirQ olarak bilinir. Iran&apos;in Hazar Denizi&apos;nde bulunan nadir
beluga mersin baliginin yumurtalarindan elde edilir. Bu havyar, altin kaplamali tenekelerde satilir ve kilogrami
yaklasik 25.000 dolara kadar ¢ikabilir. Almas havyarinin bu kadar pahali olmasinin nedeni, beluga mersin
baliginin nadir bulunmasi ve havyarin 6zel saklama kosullari gerektirmesidir. Bu sebepler, Almas havyarini liks
tiketimin zirvesine tasir.

4. Densuke karpuzu:

Sadece Japonya&apos;nin kuzeyindeki Hokkaido adasinda yetisen Dansuke karpuzu, nadir bir trdUr. Siyah
renkte olan bu karpuzlar, oldukca gevrek bir dokuya sahiptir. Her sezon, Kuzey Japonya&apos;da sadece 65
adet Dansuke karpuzu yetismektedir. Bu 6zel karpuzlar, benzersiz tadi ve nadir bulunabilirligi ile dikkat
cekmektedir.

5. Kopi luwak kahve:

Dinyanin en pahali kahvelerinden biri olan luwak kahvesi, misk kedisinin yedigi ve kismen sindirip digkiladidi
kahve cekirdeklerinden elde edilir. Bu kahve, Endonezya, Filipinler ve Guney Hindistan’da endUstriyel diizeyde
uretilmektedir. Kopi luwak olarak da bilinen bu kahvenin fiyati, 1 kilogrami i¢in 250 dolar ile 1200 dolar arasinda
degismektedir. YUksek fiyatinin sebebi, kahve ¢ekirdeklerinin 6zel bir islemden gegirilmesidir. Bu 6zel islem ve
nadir bulunmasi, luwak kahvesini diinyanin en pahali kahvelerinden biri haline getiriyor.

6. Italyan beyaz trif mantarr:

Italyan beyaz trif mantari, dzellikle Piedmont bélgesinde yetisen nadir bir mantar tiridir. Kilogrami 7.000 ila
10.000 dolar arasinda degisen bu degerli mantarlar, truf kdpekleri veya domuzlar tarafindan toprak altindan
bulunur. Beyaz trif mantarlari, zengin ve benzersiz aromalari nedeniyle gurmeler arasinda oldukga popdlerdir
ve lUks restoranlarda 6zenle hazirlanan yemeklerde kullanilir. Bu mantarlar, sofistike lezzetleri ve ender
bulunmalariyla gastronomi diinyasinda biiylUk bir prestije sahiptir.

7. Safran:

ilag sanayisinden parfiimeriye, tekstilden diinya mutfagina kadar pek ¢ok alanda kullanilan safran, kendi
agirhigimin 100.000 kati suyu sari renge boyar. Bu degerli baharatin maliyeti kilogram bagina 400 dolar ila 1000
dolar arasinda degismektedir. Safranin bu kadar pahali olmasinin nedeni, sonbaharda sadece 7 giin boyunca
blylimesi, elle toplanip islenmesi ve 1 kilogram safran elde etmek i¢in 300 binden fazla gicegin toplanmasi
gerekliligidir. Bu zahmetli stire¢ ve nadir bulunmasi, safrani diinyanin en degerli baharatlarindan biri yapar.

8. Chocopolige (Le Madeline au Truffle):

Danimarkal Fritz Knipschildt tarafindan yapilan Le Madeline au Truffle, dinyanin en pahali ¢ikolata
¢esitlerinden biridir ve kilosu 9000 TL&apos;den satiimaktadir. Bu 6zel ¢ikolata tamamen el yapimi olup, sadece
dogal Urlnler kullanilarak imal edilir. Le Madeline au Truffle, bazen Gzerinde saf altindan stislemelerle sunulur,
bu da cikolataya ekstra bir Ilks ve prestij katmaktadir. Bu 6zel yapim ¢ikolatanin yiksek fiyati, hem kullanilan
malzemelerin kalitesinden hem de titiz el isgiliginden kaynaklanmaktadir.

9. Geyik peyniri:
Isve¢&apos;in kuzeyindeki kiicik bir kdyde 6zel olarak Uretilen geyik peyniri, diinyanin en 6zel peynir
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tdrlerinden biridir. Sari renkte, sert dokulu ve i¢i minik deliklerle dolu olan bu peynir, kraliyet digtnlerinden
Nobel yemeklerine kadar ¢esitli 6zel etkinliklerde ikram edilmektedir. Uretimi sadece Moose House ciftliginde
gergeklestirilen geyik peyniri, liks stipermarketlerde satiimaktadir. Beyaz peynir gérinimiinde olan geyik
peynirinin kilogram fiyati 1074 dolardan baslamaktadir. Bu nadir ve 6zel peynir, Isve¢c&apos;in lezzet mirasina
Onemli bir katki saglamaktadir.

10. Matsutake mantar:

Dlnyada nadir bulunan mantar turlerinden biri olan bu mantar ¢esidi, trif mantarina benzemekle birlikte
6zellikle Japon mutfaginda sikga kullaniimaktadir. Glgli aromasiyla bilinen bu mantarin kilosu 4500
TL&apos;den satiimaktadir. Bu 6zel mantar sadece Japonya&apos;da degil, ayni zamanda Kanada, Isveg,
Amerika, Cin ve Finlandiya gibi Ulkelerde de yetigtirilmektedir. Ylksek fiyat, nadir bulunmasi ve zengin aromasi
nedeniyle gurmeler ve sefler arasinda oldukca degerlidir.
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