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DULGER BALIK CORBASI

1 kilo dilger balig

1 adet blyUk boy patates

2 adet havucg

1 adet ki¢ik boy kuru sogan
4 dis sarimsak

1 adet defne yapragi

1/2 kahve fincani piring

1/2 demet maydanoz

40 gram margarin

Tuz

Karabiber

Arzu edenler icin:

Kereviz

Salca

Terbiyesi igin:

3 adet yumurta sarisi

1 adet limon suyu

Su

Istege gore; 1 corba kasigi un

Ayikladigimiz ve yikadigimiz dilger baliklarini, dérde bdldigimiz kuru sodan ve defne yapragi ile birlikte
haslayalim. Suyunu sizip baska bir kaba aldiktan sonra, dilger baliklarinin etlerini, derilerinden ve
kilciklarindan ayiralim. Patetesi, havuglari ve sarimsaklari soyup yarim zar blyudkliginde keselim. Sizdigimiz
balik suyunun icine atip haglayalim. Piringleri ve ince kiydigimiz maydanozlari ilave edip biraz daha hasgladiktan
sonra, ayikladigimiz baliklari, yeterince tuz ve karabiber ile birlikte ilave edelim. Yumurta sarilarini, limon suyu ile
birlikte ¢irpip kaynamakta olan balik suyundan aldigimiz bir kepge su ile ilistirdiktan sonra, hazirladigimiz
terbiyeyi de corbaya ilave edip servis yapalim.

Not: ISKORPIT, MEZGIT, GINEKOP, LIPSOS, KIRLANGIC baliklari da ayni sekilde pigirilir.
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